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Ouverture de la Bergerie

le 23 octobre der- BB
nier, Marie-Paule
et Didier Van
Malderen  inau-
gurait la Bergerie
sitvée rve du Coq &
a Huy, & deux
pas de la Grand-

Place. Voisins, amis § & & =

et  commergants
s'étaient donné ren- |
dez-vous, en nom- E=
bre pour découvrir §
ce nouvel établisse- &
ment & la décora-
tion alpine. En effet,
le bois, la décora-
tion et les cloches
de montagne font partie inté-
grante du magasin.
Employé en assurance durant
23 ans, Didier a ftoujours
été un passionné des Hautes
Alpes ob il se rend avec sa
famille tous les ans, depuis
25 années. Suite @ un rema-
niement récent au sein de la
sociéte dans laquelle il tra-
vaille, il refuse d'atre déplace
a Bruxelles et décide alors
de se lancer dans I'aventure
et de vivre de sa passion.
Son épouse, Marie-Paule,
enseignante, lui vient en aide
au magasin dés qu'elle le
ut, Tous deux de1a région
utoise, cela paraissait donc
comme une évidence de s'ins-
taller au centre de notre cité

du Pontia. Ce concept étant

inexistant & Huy, la porte était
ouverte pour son pl:ciei.
Spécialiste en produits du

tarrair des Hautes Aloes. la

Bergerie vous propose du
jombon, des riﬁeﬂes, terri-
nes de lapin ou de canard,
saucissons, confitures, miel et
soupe.

Les aleools locaux ne sont pas
oubliés; eau de vie, génépi
des Alpes, mais aussi des
apérififs & base de vin & la
péche, framboise ou encore
myrfille sont présents sur les
étageres. Pour le vin, Didier
fait confiance au Domaine
Allemand ainsi qu’au - vin
bio de la Cave des Hautes
Vignes.

Au détour des rayons, vous

y dénicherez aussi
des bonbons,dnou-
ats et pain d'épi-
ges a bcps:! de m?el
du Queyras, pro-
venant direciement
de la Ruche de
Maia, apiculteur-
confiseur.
la Bergerie est,
également, spécia-
lisée en fromage
des Hautes-Alpes,
mais aussi d'autres
régions spécifiques.
Lo raclefte est mise
& I'honneur gréce
au vaste choix que
vous propose Didier. Pour
donner une nouvelle dimen-
sion & vos repas, la bergerie
met & votre disposition le véri-
table appareil & raclette avec
la demi-meule.
Si vous étes débordés par
votre vie acfive, le patron
peut également vous livrer &
domicile.
Que demander de plus!
Donnez & vos papilles le goot
des Hautes Alpes!-
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