cHOKIER HORECA

La Ciboulette,

c’est reparti!

Le resto revit aprés quelques mois de fermeture.

Fin février dernier, Roger

Santkin, restaurateur bien
connu de la région qui avait re-
pris la "Ciboulette” a Chokier
deux ans plus tot, mettait 1a clé
sous le paillasson.
Al'époquedéja,lecurateurdela
faillite annoncait qu'un repre-
neur se montrait intéressé par
ce resto de prestige implanté
dans une maison typée. Les cho-
ses ontvite été conclues puisque
I'établissement vient de rouvrir
ses portes...
C’est Sandor Balla qui, viale gui-
chetd’entrepriseJob’In,arendu
lavie a l'institution.
Il possédaitlerestaurantLagar-
gote du midi”, dans le quartier
du Pairay a Seraing. "Mais jai
ferméil y a un an et deni parce
que le commerce déclinait, et
queles commercants figuralent
parmimespremiersclients”, ex-
plique-t-il. Sandor Balla a visité
une vingtaine de restaurants a
remettre avant d’avoir le coup
de foudre pour celuide Chokier.
Deux mois de travaux ont été

% A TRIMBOLI ‘

nécessaires pour relooker les
trois salles du resto, le bar et la
salle de réunion en appliquant |
du vert partout, sous un large |
panel de tonalités...
Il a ensuite réembauché le cuisi-
nier qui travaillait avec Roger
Santkin, ainsiquela serveuseen
salle. Résultat: les anciens habi-
tuésnedevraient pas étre dépay-
sés sur le plan des saveurs et du
service!
En début d’année, la Ciboulette
avaitétévictime delacrise, frap-
pée d'uneréputation d™" établis-
sement a prix élevés"”. Son nou-
veau propriétaire espére casser
cette image et a pour ce faire
lancé des menus a moyen ou bas
prix. “Avec la Ciboulette fer-
mée, les responsables d’entre-
prises locales avaient pris d'au-
tres habitudes”, constate San-
dor Balla apres quelques jours
d’ouverture. Il vient d’envoyer
un mail & un maximum de
clients potentiels pourleurdon-
ner envie de venir ou revenir... «
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